Ninas Kjekken AIS

"Hjemmelaget mat til hverdag og fest"

Snitter:
- Reker & majones
- Roastbiff & remulade
- Rokt skinke
- Skinke & waldorfsalat
- Laks & eggerore
- Brie

Kr 35,- pr. stk

Smerbred:
- Reker & majones
- Roastbiff & remulade
- Laks & eggerore
- Karbonade med lok
- Kylling, aioli og bacon
- Omelett
Kr 64,- pr. stk

Baguetter:
- Reker & majones
- Ost & skinke
- Leverpostei & bacon
- Egg & spekeskinke
- Kylling, aioli og salat
Kr 60,- pr. stk

Rundstykker:
- Ost & skinke
- Egg & laks
- Reker & majones
- Roastbift & remulade
Kr 30,- pr stk

Salater:
med reker og rekt laks
med kylling og pasta
Kr 115,- pr. pers
leveres med dressing,
baguett og smer

Koldttallerken
Nr.1,
Karbonade med lok, rokt laks, eggerere, reker & majones,
skinke, waldorfsalat, blanda salat, dressing, bred og smer.

Nr.2
Kyllingklubbe, roastbiff, potetsalat, leverpostei & bacon,
laks, eggerere, blanda salat, dressing, bred og smer.
NB. Kan sjongleres
Kr 190,- pr. pers



Speketallerken:
3 slag spekekjett, potetsalat, eggerore,
blanda salat, melon, dressing, loff og smer.
Kr 190,- pr. pers

Koldtbord:
- Hjemmelagde karbonader
- Roastbiff & remulade
- Rokt skinke
- Helkokt erret med lokdressing
- Rokt laks & eggerore
- Kabaret
- Potetsalat
- Waldorfsalat
- Pastasalat
- Remme, dressing
brad, loff og smer
Kr 280,- pr. pers

Supplement:
- Spekefat Kr 45,-
- kylling Kr 35,-

- pai Kr 35,-
- reker Kr 45,-
Spekebord:

5 slag spekekjott, potetsalat, eggerore,blanda salat,
dressing, loff, flatbred og smer
Kr 250,- pr. pers

Rommegrot pr. pers, Kr 80,-

Tapas Gigant:
1. Spanske kjettboller i tomatsaus (albondigas)
2. Satay skinkebiff spyd
3. kyllingklubbe med chilisaus
4. Roastbiff & paprikarullade
5. Asparges med spekeskinke og parmesan
6. Hvitloksmarinerte scampi i olje
7. Spansk omelett
8. Lefseruller med laks
9. Provenqalske tomater
10. Stekt sopp
11. Dadler i bacon
12. Pastasalat med fetaost
13. Ovnsbakte poteter

Full pakke, kr 350,- pr. pers

eller mix
8 retter, Kr 250,-
5 retter, Kr 200,-

Foccacia, baguett, kjeks, smer, pesto,
aioli og remme folger med uansett storrelse.



Varm mat:
Lapskaus
kr 130,-

Lasagne:
m/salat, dressing, baguett og smor
kr 140,-

Biff stroganoff:
m/ris,salat, dressing, loff og smer
kr 200,-

Viltgryte:
m/potetmos el. kokte poteter,
gulratter, rosenkdl og tyttebaer

kr 225,-

Kyllinggryte:
m/ris, salat, dressing, loff og smer
kr 180,-

Forretter:
Asparges 1 spekeskinke
m/hollandaisesaus, Kkr 80,-

Scampi 1 hvitlek

m/baguett, Kr 90,-
Rekecoctail, Kr 70,-
Pai, Kr 80,-

Hovedretter:
Lun roastbiff med redvinsaus, flotegratinerte poteter, og grennsaker
kr 220,-

Indrefilet av svin med soppsaus, kokte poteter og gronnsaker
kr 220,-

Helstekt okse ytrefilet med peppersaus, hasselbackpoteter og grennsaker
kr 250,-

Orret bakt i folie med grennsaker julienne, agurksalat, kokte poteter og sandefjordsmer
kr 210,-



Desserter:
Karamellpudding med krem
kr 55,-

Pannacotta
kr 55,-

Fruktsalat med krem
kr 60,-

Riskrem og red saus (sesong)
kr 60,-

Smakaker:
Wienerbrad
kr 28,-

Brownie
kr 25,-

Vannbakkels
Kr 30,-

Kaker:
Pere fromasjkake
kr 350,-

Ostekake
kr 300,-

Waleskringle (liten)
kr 280,-

Waleskringle (stor)
kr 450,-

Blotkake/marsipankake
12 biter Kr 350,-

20 biter Kr 600,-
30 biter Kr 900,-

Er dpen for andre forslag pa menyen, kom gjerne med onsker
Kan ogsa levere glutenfritt, sper meg om pris
Priser for utkjering:
Vestfossen sentrum: Kr 80,-
Over 5 km, kr 35,- pr km.
Nina Hansen
Fosengt.18
3320 Vestfossen

TIf: 90 84 43 54
E-post: nbh@ninaskjokken.no






